PRODOO/ZE SC1

Procedimento de dosagem em baldes caseiros

Prodooze

make your booze

Dosar o Prodooze SC1.
40 a 150 g para cada 100 litros de cerveja.
1 g = 25 gotas, aproximadamente

Fim da Dosagem ()
Fermentagao fermentacao Maturagao do SC1 | Envase
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Homogeneizar
lentamente para nao
levantar a “lama”

* Javem pronto para uso. Nao é necessario diluir.

* Consulte o site da Prodooze para obter o método de
definicao da dosagem d6tima para a sua cerveja




PRODOOZE SC1 " " Prodooze

Procedimento de dosagem — Pontos Importantes

1. Eficiéncia da homogeneizagcao
» Dosar o Prodooze SC1 e homogeneizar bem, tomando cuidado para ndo suspender

demais as leveduras do fundo (lama)

2. Definicao de dosagem étima para cada cerveja
» Use o0 método Prodooze de otimizacao da dosagem de aplicacao;

» A dosagem o6tima varia com o tipo de cerveja, levedura, pH, tipos de malte, cervejaria, etc.

PRODOOZE SC1 controle 16 g/hl 32 g/hl 64 g/hl 128 g/hl 192 g/hl
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Cencia e controle

MATURACAO )

16 32 48 96 160 200

\/ glhl B/hl g/hl slhl BIhl Elhl g/hl

Exemplo acima é para 500 mL de cerveja em cada garrafa




