
Fim da 
fermentação Maturação

Dosagem 
do SC1

Homogeneizar 
lentamente para não 

levantar a “lama”

EnvaseFermentação

“x”
dias

9 ~ 25°C ~ 4°C -1 ~ 0°C

24 h

PRODOOZE SC1
Procedimento de dosagem em baldes caseiros

Dosar o Prodooze SC1.
40 a 150 g para cada 100 litros de cerveja.

1 g = 25 gotas, aproximadamente

• Já vem pronto para uso. Não é necessário diluir.

• Consulte o site da Prodooze para obter o método de 
definição da dosagem ótima para a sua cerveja



PRODOOZE SC1
Procedimento de dosagem – Pontos Importantes

1. Eficiência da homogeneização

• Dosar o Prodooze SC1 e homogeneizar bem, tomando cuidado para não suspender 

demais as leveduras do fundo (lama)

2. Definição de dosagem ótima para cada cerveja

• Use o método Prodooze de otimização da dosagem de aplicação;

• A dosagem ótima varia com o tipo de cerveja, levedura, pH, tipos de malte, cervejaria, etc. 


